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Chez Steffen Traiteur, 
nous transformons vos événements 
en expériences culinaires spectaculaires et fédératrice 
grâce à la cuisson au feu de bois sur OFYR.

   Un concept premium.

   Une mise en scène élégante.

   Une signature gastronomique forte

L’ART DU FEU.
L’EXCELLENCE DU SERVICE.



UNE EXPÉRIENCE CULINAIRE VIVANTE
🔥   Show cooking en direct

👨‍   Maîtrise du feu

🌿   Produits sélectionnés

✨   Mise en scène élégante

NOUS TRAVAILLONS AUTOUR 
DE BELLE PIÈCE ENTIÈRE 

Magret de canard

Onglet de bœuf moelle et sucrine

Cote à l’os

Cote de veau de Galice

Brochette de bœuf

Supreme de volaille

Filet de daurade

Pavé de saumon

POUR LES LÉGUMES

Avocat, feta et tomate

Asperge rôtis

Légumes de saison revenue dans de l’huile d’olive

 

POUR LE DESSERT AUTOUR DU FRUIT

Pêche au miel et thym

Abricot, miel et thym

Pastèque



VOTRE ÉVÉNEMENT  

    Corporate

🏡   Privé

🚀   Lancement produit

🎉   Inauguration

🤝   Team building

✔️  ...

   NOTRE SIGNATURE🔥  

       Format adaptable

✔️     Scénographie personnalisée

✔️     Équipe dédiée

✔️     Logistique maîtrisée
Prestation 

clé en main
=

Sérénité totale



POURQUOI CHOISIR 
STEFFEN TRAITEUR ?
🔥  Impact visuel fort

🌟  Expérience mémorable

🥂  Service haut de gamme

🏆  Image valorisée

Nous ne servons pas seulement un repas,
nous créons un moment unique.

Nos viandes by MAISON STEFFEN sont locales, 
labélisées, authentiques et savoureuses  

L’ensemble de nos fruits et légumes 
proviennent du Luxembourg

Nous privilégions ainsi des producteurs locaux 
afin de garantir fraîcheur, qualité et traçabilité



Tél.  (+352) 399 650 300

traiteur@steffen.lu

www.steffentraiteur.lu


