i adetfen
. Traliteur



L'ART DU FEU.
L'EXCELLENCE DU SERVICE.

Chez Steffen Traiteur,
nous transformons vos événements
en expériences culinaires spectaculaires et fédératrice

grace a la cuisson au feu de bois sur OFYR.

e Un concept premium.
® Une mise en scéne élégante.

® Une signature gastronomique forte




UNE EXPERIEHCE CULIHAIRE VIVAHTE

o Show cooking en dlrect

~ ® Maitrise du fe‘u

® Mise enscéne élégante

Produits sélectionnés e

NOUS TRAVAILLONS AUTOUR | irson | -
DE BELLE PIECE ENTIERE STEFFEN |

Magret de canard
Onglet de beeuf moelle et sucrine
Cote al'os .

 Cote de veau de Calice -
Brochette de beeuf k
Supreme de volaille -

Filet de daurade '

Pavé de saumon

POUR LES LEGUMES
Avocat, feta et tomate
Asperge rotis

Légumes de saison revenue dans de ['huile d'olive

~ POURLE DESSERT AUTOUR DU FRUIT
Péche au miel et thym
Abrpcot, e thym ~

Pasteque



VOTRE EVENEMENT

e Corporate
® Privé
® | ancement produit

® |nauguration

e Team building

NOTRE SIGNATURE e

® Format adaptable
e Scénographie personnalisée
e Equipe dédice

® [ ogistique maitrisée

Prestation
clé en main

Sérénité totale



|mpa’€:t wsué *for_,, 7

l '
g Ex;perlen memorgble
ot Servicfe Hg -

: {"
. Jmage valorlse*e | ’ ‘\

oy

ut de ,gamme

-
kL
-

» Nos wandes by MAISOH:&;EFFEH sont |oc

¥ fé*‘" ¥ o : *a, ;1
2 e Lensemble dehos: frwts et |ég
”%rowenngnt du Luxembour

v\'};\

Nous pr|V||eg|ons ainsi des prochteurs loca
:‘_:__"n de garantlr fralcheur qadrT'te et gagabll

Hous ne servons pas seulement‘ n repas, s :
no creons Cly moment uniQ -




steffen
traiteur

Tel. (+352) 399 650 300
traiteur@steffen.lu

www.steffentraiteur.lu




